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Inauguration de la statue de Bob Morane 
Reportage de Pierre Brands le 26 novembre 2008 

 
     En 1975, Jean‐Claude Waver (Bourgmestre « honoraire » du Grand Sablon à Bruxelles) et sa future 
épouse Christiane rencontrent Henri Vernes au restaurant « La Martinique » à Bruxelles. Ces trois 
amoureux fous des Antilles et du rhum se lient immédiatement d’une amitié que le temps ne fera jamais 
mentir. 
   A un  point tel que, dans l’album « L’œil de l’iguanodon » (Lombard 2002), Henri Vernes 
dirige les pas de l’aventurier vers la rue des Pigeons où se situe la rhumerie (+ de 800 sortes de rhum – Pub 
gratuite) de Jean‐Claude et Christiane, « La Canne à Sucre » (Page 22 et 23) 
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   Juste retour des choses, 55 ans après sa première aventure, une statue de Bob Morane va désormais 
prendre place dans les locaux de « La Canne à Sucre ». 
Le carton d’invitation… 

 
Les élus étaient bien privilégiés d’assister à cette « première » 

 
Après un aperçu du pourquoi,  le recto du carton indiquait comment se rendre à l’inauguration… 
J’aime autant vous dire qu’il ne nous a pas fallu de GPS pour trouver la rue des Pigeons. 
La rue était barrée et une tente agrandissait les salles de dégustation. 
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La statue en bronze a donc été dévoilée ce 26 novembre 2008 ! 
Voici d’abord quelques clichés montrant les travaux  préparatifs en terre glaise. 
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L’artiste eut plus d’un an de travail pour mener à bien son projet 
 
   Un  reportage sera réalisé dans les semaines à venir. 
   On y verra toute l’élaboration du projet jusqu’au stade final 
 
   Cette statue en bronze de 300 kg a été réalisée par un jeune et talentueux artiste, Olivier DETROZ. 
 
   Elle mesure 1 m89. Henri Vernes a étroitement supervisé la réalisation de son personnage dont les traits 
avaient évolués au fil du temps sous les crayons de cinq dessinateurs et une vingtaine d’illustrateurs 
différents. 
 
   Le bronze de Bob Morane à « La Canne à Sucre » est la première et unique statue jamais réalisée du 
héros mythique. 
 
   Elle sera à voir du mercredi au samedi soir, chaque semaine, en profitant d’un verre de vieux rhum ou 
d’un repas créole ou pourquoi pas les deux ! 
 
 
Voici donc les instantanés de cette soirée mémorable 
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Lui, c’est l’artiste. Il mérite bien une page rien que pour lui seul… 
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Quand au suivant, sans lui rien n’aurait été possible… 
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Après Jean‐Claude, on était accueilli par les suivants : 

 
Et pour être bousculé, on fut bousculé. 

Diable ! Plus de 200 invités serrés comme des sardines 
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Un monsieur qui nous donna beaucoup d’émotion  également… 
 

Il y a quelque temps… 
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C’est le moment… C’est l’instant… 
Le voile va être enlevé ! 

 
Il est enlevé ! OOOHHH !  AAAHHH ! 

 

 
 

Le voile est tombé, on applaudit au moins trois minutes durant ! 
 



© Pierre BRANDS – La canne à Sucre 
Diffusé sur www.bobmorane.be 

 

 
 
 

La gorge un peu serrée Henri Vernes dit : « Elle est magnifique ! »  
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La ministre Fadila Laanan nous fit l’honneur de sa présence… Mais elle était trop jeune pour avoir lu du 
Bob Morane… Quoique … ? 

 
 

La soirée fut des plus réussies on y servit d’excellents petits sandwiches garnis.  
On y but très modérément de très bons « planteurs » 

Préparez‐en la recette et fêtez (avec modération) la statue de Bob Morane avec nous… 
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  Punch Planteur   

  Recette de cocktail exotique  

  Ingrédients   

  ‐ 1 litre de Jus d'Orange  

  ‐ 1 litre de Jus d'Ananas, ou de goyave (ou 1/2 L des deux)  

  ‐ 50cL environ de rhum blanc ou de rhum vieux ou de rhum paille  

  ‐ Sirop de sucre de canne  

  ‐ Une orange non traitée  

  ‐ Un citron vert (ou lime)  

  ‐ Ananas en tranches (optionnel)  

  ‐ cannelle en poudre  

  ‐muscade en poudre  

  Recette du cocktail Punch Planteur   

  Dans un grand bol (saladier...)  

  1‐Mélangez les jus  

  2‐ Ajoutez le rhum... à partir de 50 cL environ, ça commence à être pas mal,   

     après il faut ajuster si on le veut + ou ‐ corsé.  

  3‐ Ajoutez du sirop de sucre de canne pour adoucir (+/‐ 25 cL)  

  4‐ Coupez les fruits en morceaux et ajoutez les  

  5‐ Ajoutez de la cannelle et de la muscade en poudre, juste assez pour parfumer   

     (c‐à‐d : pas trop !! )  

      Laissez macérer 24 heures au frais...  

  6‐ Avant de servir, ajuster avec du rhum, du sirop ou du jus,   

      selon que vous le vouliez +/‐ corsé, +/‐ doux ou +/‐ fruité !  
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Et puis, le mot de Bill … 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

*** 
Copyright texte :  « La Canne à Sucre »  et Pierre Brands 

Copyright photos :  Pierre Brands 
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*** 

«  La Canne à Sucre » : 
12­14,  rue des Pigeons – 1000 – BRUXELES 

 
*** 

Parking conseillé :  Place du Grand Sablon 
ou Parking de l’Albertine 


